
LA CARTE CHEZ LES MONNOIR

Pour commencer ….
Foie gras de canard,  anguille fumée et cassis « comme une pomme d 'amour »   27 €

l’œuf parfait  asperges vertes , morilles fraîches « Tio pépé »    38 €

Homard bleu , mangue, velouté de petits pois beurre noisette fumé crème iodée  35 €

Asperges blanches , comté , langoustines , épices « retour de Maurice » 34 €

Tête de veau rôtie grosses langoustines frites au son de moutarde de Mr Fallot 
bouillon mousseux gribiche  37 €

La Suite  ....
Sole , agrumes , fenouil , artichaut   42 €

 Gros cabillaud  huîtres frites , grecque de  jeunes légumes   32 €

Carré et selle d agneau du Quercy* boulgour , chèvre du Poiset  42 €
*Origine  France  Label Rouge 

Veau* et oignons doux  «  ris, poitrine,  filet  mignon »
*Origine France

« Boeuf*  carottes »  Taggiashes , citeaux et  câpres à queue   40 €
*Faux filet Black Angus  USA

Plateau  de Fromages frais et affinés    14 €

Desserts  à choisir dans les menus  15 €


